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Приказ № 47 

31 августа 2023 года

§1. «Об организации горячего питания обучающихся в 2023 году»

В целях реализации статьи 37, пункта 7 статьи 79 Федерального закона от 29.12.2012 г.

№273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации», в соответствии с постановлением Правительства Тверской области от 25.04.2017 №109-пп «О предоставлении дополнительной меры социальной поддержки граждан путём оплаты стоимости питания детей из малоимущих семей, обучающихся в муниципальных и государственных бюджетных (казённых, автономных) общеобразовательных организациях Тверской области» (с изменениями), Приказом Министерства образования Тверской области от 27.01.2022 г. «Об организации бесплатного горячего питания обучающихся, получающих начальное общее образование в муниципальных образовательных организациях в 2022 году, Постановления Администрации Лесного муниципального округа №9-па «Об утверждении стоимости питания обучающихся муниципальных общеобразовательных организаций Лесного муниципального округа, в целях сохранения и укрепления здоровья учащихся

                                                               ПРИКАЗЫВАЮ:

1. Организовать с 01.09.2023 года для обучающихся 1–9-х классов в дни работы МОУ «Телятниковская ООШ» горячее питание в соответствии с двухнедельным меню.

2. Горячее одноразовое питание в 2023  году предоставлять всем обучающимся из расчёта:

· завтрак для обучающихся 1-4 классов осуществлять за счет средств бюджета – 70,38 рублей (за счёт средств федерального бюджета – 57,01, за счёт средств областного бюджета - 6,33, за счёт средств местного бюджета – 7,04 руб.).

· обед для обучающихся 5-9 классов, находящихся в трудной жизненной ситуации – 70,38 (за счёт средств областного бюджета).

· завтрак для обучающихся 5-9 классов с ОВЗ – 40 рублей (за счёт средств местного бюджета).

· обед для 5-9 классов с ОВЗ – 70,38 (за счёт средств местного бюджета).

· обед для обучающихся 1-4 классов – членов семьи граждан, призванных на военную службу по мобилизации с территории Тверской области в период прохождения военной службы по мобилизации – 40,00 – за счёт средств местного бюджета.

· завтрак для обучающихся 5-9 классов - членов семьи граждан, призванных на военную службу по мобилизации с территории Тверской области в период прохождения военной службы по мобилизации – 40,00 – за счёт средств местного бюджета.

- Обед для обучающихся 5-9 классов - членов семьи граждан, призванных на военную службу по мобилизации с территории Тверской области в период прохождения военной службы по мобилизации – 70,38 – за счёт средств местного бюджета.

3. Утвердить размер родительской платы, взимаемой с родителей (законных представителей) обучающихся 5-9 классов за горячее питание (обед) школьников, из расчета 50 рублей 00 копеек на одного человека в день .

4. Утвердить:

примерное двухнедельное цикличное меню для обучающихся 7–11 лет (приложение № 1); примерное двухнедельное цикличное меню для обучающихся старше 11 лет (приложение № 2);

5. Возложить ответственность за организацию питания по утверждённому двухнедельному меню на повара Овчинникову Екатерину Алексеевну в соответствии с функциональными обязанностями и СанПиН 2.3/2.4.3590-20.

6. Повару Овчинниковой Е.А.:

· обеспечить наличие инструкций на пищеблоке (;

· обеспечить маркировку инвентаря на пищеблоке и кухонной посуды по требованиям СанПина.

· контролировать соблюдение применения спецодежды 
· обеспечить наличие меню на информационном стенде с указанием перечня блюд и веса выхода порции;

- Строго соблюдать технологию приготовления блюд;

- Выдавать готовую продукцию только после снятия пробы бракеражной комиссией с обязательной отметкой вкусовых качеств, готовности блюд в бракеражном журнале.

- мыть использованную посуду согласно требованиям СанПина СанПиН 2.3/2.4.3590-20, содержать рабочее место в чистоте, следить за посудой обучающихся. Не допускать к использованию битую посуду, посуду с трещинами и сколами.

7. Обнаруженные некачественные продукты или их недостача оформляются актом, который подписывается представителями школы  и представителем поставщика.

8. Назначить бракеражную комиссию готовой продукции в составе:

· Председатель комиссии – Н.В.Буцкая, директор.

· Члены комиссии – Л.А.Зорина , воспитатель, Иващенко В.А., учитель , представитель родительской общественности.

В отсутствие одного члена комиссии внести в резерв учителя начальных классов. для выполнения функций членов бракеражной комиссии.

9. Утвердить основные обязанности членов бракеражной комиссии:
9.1. ведение бракеражного журнала готовой продукции;
9.2. бракераж (оценка качества) всех блюд и кулинарных изделий до начала их реализации (внешний вид, вкус, аромат, консистенция);

9.3. сравнение веса блюда, указанного в меню и веса этого блюда на раздаче;
9.4. проверка копий сертификатов на полученную от поставщиков продукцию.
Все замечания и предложения членов бракеражной комиссии в письменном виде подавать директору школы.

10. Утвердить график приема пищи:

· завтрак  - с 8.30 до 8.55

· обед –  11.35 – 11.55

11. Классным руководителям 1–9-х классов:

проводить   разъяснительные   беседы
с обучающимися, их родителями (законными представителями) о навыках и культуре здорового питания;

12. Учителям-предметникам, ведущим урок в классе перед переменой, установленной для приема горячей пищи обучающимися:

организованно сопроводить обучающихся в столовую по окончании урока; проследить за соблюдением обучающимися правил личной гигиены; осуществлять контроль при приеме пищи обучающимися.

13. Централизованной бухгалтерии:

обеспечить своевременное перечисление средств на горячее питание обучающихся; осуществлять контроль использования поступающих родительских средств на горячее питание детей в полном объеме.

14. Контроль
исполнения
настоящего
приказа
оставляю за собой . 

§2. «Об организации питьевого режима 

обучающихся в 2023/24 учебном году»

В соответствии с постановлением главного государственного санитарного врача РФ от 27.10.2020 № 32 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм СанПиН 2.3/2.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения"», постановлением главного государственного санитарного врача РФ от 28.09.2020 № 28 «Об утверждении санитарных правил СП 2.4.3648-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи"»

                                                       ПРИКАЗЫВАЮ:

1. Назначить ответственного за организацию питьевого режима директора школы Н.В.Буцкую. , повара Е.А.Овчинникову.

2. Повару Е.А.Овчинниковой  обеспечить качество и безопасность кипяченой воды:

кипятить воду нужно не менее 5 минут;

до раздачи детям кипяченая вода должна быть охлаждена до комнатной температуры непосредственно в емкости, где она кипятилась.

3. Ответственным за надлежащее состояние ёмкостей для воды, чашек в соответствие с требованиями СанПина назначается повар Овчинникова Е.А. Питьевая вода должна быть доступна ребенку в течение всего периода пребывания в учреждении. Чистые стаканы размещать в специально отведенном месте на специально промаркированный поднос, дном вверх. Использованную посуду обрабатывать согласно инструкции (приложение 1); смену воды в емкости для её раздачи необходимо проводить не реже, чем через 3 часа. Перед сменой кипяченой воды емкость должна полностью освобождаться от остатков воды, промываться в соответствии с инструкцией по правилам мытья кухонной посуды, ополаскиваться. Время смены кипяченой воды должно отмечаться в графике, ведение которого осуществляется организацией в произвольной форме.

§3. «О создании комиссии общественного контроля организации и качества питания»

С целью усиления контроля организации и качества питания  в 2023/24 учебном году

                                                     ПРИКАЗЫВАЮ:

1. Создать комиссию общественного контроля организации и качества питания (далее – комиссия) из числа родителей.

2. Включить в комиссию представителей от родительской общественности в следующем  составе: Иващенко Валентина Александровна, Скворцова Светлана Викторовна, Борисова Юлия Игоревна.

Утвердить План работы комиссии  по контролю за организацией и качеством питания обучающихся и воспитанников МОУ «Телятниковская ООШ на 2023-2024 учебный год

                     Директор школы                             Н.В.Буцкая

 С приказом ознакомлены:

План работы комиссии по контролю за организацией и качеством питания обучающихся и воспитанников МОУ «Телятниковская ООШ» 

на 2023-2024 учебный год

	№ п/п
	Мероприятия
	Ответственные
	Сроки выполнения
	Форма подведения итогов

	1.
	Проверка готовности пищеблока к новому учебному году
	Члены комиссии
	Первая декада сентября
	Акт проверки

	2.
	Знакомство с десятидневным меню, утверждённым директором школы и согласованным с ТО Роспотребнадзора
	
	
	

	3.
	Сбор документов для предоставления субсидии на организацию горячего питания школьников и уточнение списка детей
	
	
	

	4.
	Проверка исполнения примерного 10-дневного меню
	
	сентябрь, январь
	

	5.
	Проверка соответствия рациона питания согласно утверждённому меню
	Члены комиссии
	1 раз в четверть
	Акт проверки

	6.
	Проверка обеспечения пищеблока инвентарём, столовой и кухонной посудой, технологическим и моющим оборудованием
	
	
	

	7.
	Контроль за соблюдением санитарного состояния пищеблока
	
	
	

	8.
	Контроль за условиями и сроками транспортировки продуктов
	Члены комиссии
	октябрь, январь, апрель
	Акт проверки



	9.
	Проверка условий хранения поставленной продукции
	
	
	

	10.
	Проверка наличия журналов, утверждённых СанПиН, качества их ведения
	
	
	

	11.
	Организация работы бракеражной комиссии  и ведение бракеражных журналов
	
	
	

	12.
	Проверка выполнения СанПиН на пищеблоке
	Члены комиссии


	1 раз в четверть
	Акт проверки



	13.
	Проверка соответствия веса готовой порции при раздаче пищи
	
	
	

	14.
	Проверка медицинских книжек работников пищеблока
	
	
	

	15.
	Контроль за качеством сырья и полуфабрикатов
	
	
	

	16.
	Контроль за качеством готовой продукции
	
	
	

	17.
	Контроль суточной пробы и условий хранения
	Члены комиссии
	1 раз в четверть
	Акт проверки

	18.
	Контроль за соблюдением санитарных правил при мытье посуды 
	
	
	

	19.
	Контроль за своевременным вывозом тары, отходов
	
	
	

	20.
	Проверка состояния технологического и холодильного оборудования
	
	
	

	21.
	Анкетирование обучающихся и их родителей по вопросам школьного питания
	
	
	

	22.
	Организация просветительской работы среди обучающихся по вопросам питания
	
	
	


